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L FEIIsmiMiGlu. «Nel1953 si producevano 450 mila quintali oggi appena 20 mila presto finira tutto»

Panlielleria, Marino la «memoria» dello Zibibbo

PANTELLERIA

esee Gi i Marino ha 91 anni, ma
non li dimogra. Sempre impeccabile
Edeleganlecfmndn esce, Sefte ancora
benissimo, lgge senza occhiali, ricor-
da ttto, & wa memoria storica per
Pantelleria. E stato un gigante del mer-
cato dell'uvaxd ha idee chiare su quan-
to sta accadevdo adesso, La produzio-
nediuva zibbbo & scesa in modo inar-
restabile. Ne 1953 si producevano 450
mila quintal, nel 1963 350 mila, nel
1973 270 mia, nel 1983 150 mila, nel
1993 50 mili. Poi negli anni a venire
I'abisso: 38 nila quintali nel 2006, 30
mila nel 2007, oggi appena 20 mila.
"Tradieci ami - dice Giovanni Marino
-cisard soloyosco. Oggi, stando ainu-
meri della ppduzione, I'80% dell'isola
non & pili ciltivata rispetto agli anni
sessanta’. [lquantitativo di uva pro-
dotta negliwni d'oro veniva calcolato
tra i quintalldi uva secca, il trasporto
diuvain gabvie, il trasporto sulla terra-
ferma di uvain cassette da 30 chili con
i motoveliet che la portavano in Sici-
lia, La rimatenza veniva lavorata tra-
mite il consirzio, le ditte Leone Bian-
chi, Angelo lasquale e altre piccole dit-
te e produttai, "Poi - continua Giovan-
ni Marino - figli dei contadini hanno
studiato, soto diventati avvoeati, inge-
gneri, medid e dopolo smadionon han-
nocontinuan a lavorare le terre dei lo-
ro padri. E'wma legge di natura, la logi-
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caconseguenza & cheicampisono sta-
ti abbandonati®. La primizia fino agli
anni '70 finiva sui mercati della terra-
ferma come uva da tavola, "Indue me-
si - racconta Giovanni Marino - parti-
vano dall'isola una media di 7 mila
“gabbiette” al giorno con punte di 12
mila. Circa 30 mila quintali di zibibbo,
quindi, erano venduti come uva da ta-
vola". "La fine di questo commercio
ha solo anticipato la fine anche della

commercializzazione del vino. In Sici-
lia prima si produceva pochissima
uva, Poii contadini iniziarono ad im-
piantare le viti anche in Sicilia, 'uva
Italia scalzd dalle tavole lo zibibbo e
poi divenne sempre inferiore la richie-
sta di vino", Giovanni Marino da me-
diatore e fiduciario di uva ha avuto
ben 18 sensali che in tutta l'isola lavo-
ravano per lui. Cominciamo dall'ini-
zio,.. "Era il 1955 quando nell'isola ar-

rivd la ditta di Leone Bianchi. Il primo
anno lavord a Tracino inun piecalolo-
cale nella artuale Via Marina, vicino al
circolo Vittorio Veneto. 1l secondo an-
no cisiamo spostati a Piazza Perugia, il
terzo anno & Kamma in localita Runcu-
ni Maccotta. Dal quarto anno in poi ci
siamo spostati al centro di Pantelleria,
in localita Punta Croce." "Non si face-
Va passito 0 Moscato, Veniva comimer-
cializzato soltanto il mestomuto eilvi-
no. Il prezzo era buono se si considera
che I'uva veniva pagata ad un prezzo
medio di 3.500 - 4.000 milalire quando
unuomo agiormata costava 700-8001i-
re". "La ditta Angelo Pasquale era di Pa-
dova, arrivd nel 1956, aveva lo stabili-
mento in Via Venezia". "Il pagamento
avveniva quasi subito e per qualcuno
piit hisognoso a yolte a vista", Giovan-
ni Marino ha una ricetia per il buon
commercio, "Tutto siriduce 4 tre com-
binazioni che devono contemporanea-
mente verificarsi: Qualita, Quantita,
Regolarita. La Qualiti deve essere otti-
ma, la Quantitd molta, la Regolarith &
data dal prezzo che deve essere mode-
sto. Questi tre elementi a Pantelleria
s0no venuti meno, soprattutto il prez-
zo del passito che ha raggiunto vette
che lo pongono fuori mercato, Sento
dire che costa anche 25 o 40 euro, Non
¢i siamo il prezzo non dovrebbe supe-
rarei 12-15euro”. (saan
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